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QAssurance

> Missie:

v’ Wij stellen bedrijven in staat
om zelf voedselveiligheid te
managen.

» Food Safety Experts

Quality
Standards

Laboratories /8 Food & Drink '
@ Consumers

Suppliers g4 = Factory

Legislations
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QUALITY HOLISTICS

ITY STANDARDS

EFQM SQF HACCP
INK Eurepgap BRC
1S09001:2000 GMP Animal Feed IFS
15017025 AIB EFSIS

CERTIFICATIONAL BODIES

ACCREDITATIONAL BODIES
CUSTOMERS

Habits, Attitudes
Preferences
Allergens

Quality Needs
Information Needs

Retail Organisations
Food Service
Wholesalers and Trade
Food Manufacturers
Out of Home Outlets
Hospitals

FOOD AND DRINK FACTORY

FOOD & DRINK MANAGEMENT

SERVICE SUPPLIERS

LABORATORIES

PRODUCT SUPPLIERS

Microbiological Raw materials Cleaning and Hygiene

Analytical Equipment Pest Control
Packaging Measurements
Machines Cooling Systems

GOVERNMENT CONTROL BODIES

Global General Food Law
International Codex Alimentarius
National

Where appropriate

LEGISLATIONS

Specifications

Real time
standard
requirements

Product,
process
requirements

Process,
product and
people
requirements

Process, product
and people
requirements

Quality Activity
Monitoring

CERTIFICATI

Operational
Framework

Traceability

0N MANAGEMENT

Test

Demand
Quality
Information
Centre
(Daic)

BUSINESS PERFOR

Training,
Support,
Procedures,
Quality
Documents,
Quality Database

Products
Specifications

SUPPLY RELATIDNSHIP MANAGEMENT [SRM)

Supply Quality
Information
Centre

[saic)

Raw materials
Specifications

ON MANAGEME NT

legal

requir

- people

- products
- process
- building

Informed

Consumer

Needs
Ingredients, Business
Semi-products System

IMIS

Assessment

Risk

Quality
Standard
evidence
based practice

Customer
Satisfaction

Suppliers

Risks

Legal
evidence
based practice

€.

PLAN
Risk Assessment
Legal Compliance
Blue Print
Operational Framework
Yearly Plan

DO
Document Generator
Audit-systeem
SpecCheck
Training
Supportive Material
Track and Trace

CHECK AND ACT
Quality Data Warehouse
Quality Cockpit
Standard Reports

COMMUNICATE
Newsletter
www.iMISQA.com
SpecReport
Quality Information Centre
Supplier Portal

IMIS
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Inleiding

QAssurance
iMIS Food
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IMIS Food
inhoud & software

» iMIS: Integral Management & Information System

» Food: for real-time management of food safety

> Inhoud

» Operationeel kader voor voedselveiligheid
» Voedselveiligheidsnormen: FSSC22000, BRC, IFS, SQF

» Software
v’ Gebruiksvriendelijk
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IMIS Food

begeleiding door QAssurance

» Uitvoering
v’ Opstarten iMIS Food
v’ Korte duur

» Support
v" Dagelijks gebruik
v iMIS Food Helpdesk

» Opleidingen
v" iMIS Food software
v' HACCP en wetgeving
v’ Etikettering

copyright www.qgassurance.com , +31-10-2004080
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intake

~

documentenonderzoek
plan v;n' aanpak
analyse huiﬁge werkwijze
pre-HAEP status
HACCP:ctieplan
opstellen i-MIEonform HACCP
impleﬁzntatie
evamaltie

~

certificatie

IMIS



iIMIS Food
de voordelen

Bescherming bedrijf/handelsmerk

* Voldoen aan de wettelijke eisen

e Voldoen aan de
kwaliteitsnormen

* Geen verrassingen, omdat het
management voortdurend weet
wat de status is

* Continuiteit, door niet
afhankelijk te zijn van personen

* Professionele uitstraling naar de
klant

@e

Kwaliteit

Real-time beschikbaarheid van
kwaliteitsgegevens

Kennissysteem: formalisering en
beveiliging van kennis

Doeltreffendheid:
voedselveiligheid in real time op
basis van deskundigheid

Beslissingen op basis van feiten

Geen onnodige investeringen
om aan normen te voldoen

copyright www.qgassurance.com , +31-10-2004080
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Efficiéntie

Geintegreerde
kostenbesparingen: eenmalige
acties

90% van de QA-administratie
zonder specifieke achtergrond

Flexibiliteit: bedrijfs- en niet
persoonsafhankelijk

Directe toegang tot iMIS Food
experts

Meerdere locaties mogelijk

IMIS



iIMIS Food

Systeem Beheer van

OA

Handboek Het kwaliteitshandboek
Audit De inspecties
SpecCheck Specificaties

Tracking Traceerbaarheid
Intranet Centrale documentatie
Updates Wetgeving & gevaren
Helpdesk Dagelijkse online
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iIMIS Food

Systeem Beheer van

OA

Handboek Het kwaliteitshandboek
Audit De inspecties
SpecCheck Specificaties

Tracking Traceerbaarheid
Intranet Centrale documentatie
Updates Wetgeving & gevaren
Helpdesk Dagelijkse online
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IMIS Food
Handboek
website

MIS

& Handbook

Customer Name Here

Handbook Customer Mame Here

- Welkom

& iMIS

Generic Procedures.

iMIS Generiek
@-Algemeen

M-BRC &

@-BRC 7

#-BRC Agents and Brokers

m.RRC TaP

Procedures

Procedures

?-----Bedrijfsbeveiliging

é-----Bezoekers

..Blokkade

5-----Corrigerende en preventieve maatregelen
f-----Documentatie

f-----ch::I Defense

é-----Glas en hard plastic

f-----H[Jut

_.Incidenten

Lo.Tnaoannsrontrole
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iIMIS Food Handboek
HACCP

Overzicht van ziekteverwekkers, chemische gevaren

» Pathogene bacterién

» Mycotoxinen

» Andere biotoxinen

»Virussen, rachitis en prionen

» Parasieten en ongedierte

» Chemisch & Fysisch

»Zoonoses & Uitgebreide Toxinen
»Spoilers

Gevarenanalyse

»Beheersing van grondstofrisico's
»Beheer van procesgevaren
»HACCP-team

» Beslisboom

» Controlemaatregelen

HACCP-aanpak wekelijks gevalideerd tijdens audits en als onderdeel van de iMIS Food Updates

[ ]
copyright www.gassurance.com , +31-10-2004080 lM I S



IMIS Food Handboek algemene

orocedures

» Specificaties

» Klachten

» Voedsel verdediging

» Bezoekers

» Kalibratie

» Vrijgave van producten

» Algemeen onderzoek

» Traceerbaarheid

» Interne audit

» Terugroeping

» Vreemde voorwerpen

» Klant en klanttevredenheid
» Beoordeling door het management

» Leveranciersbeoordeling
» Productontwikkeling

» Opleiding en training

» Incidenten

» Hout

» Glas en harde kunststof
» Quarantaine

» Onderhoud

» Ongediertebestrijding

» Bedrijfsveiligheid

» Documentatie

» Validatie en verificatie

» Corrigerende maatregelen

copyright www.qgassurance.com , +31-10-2004080
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iIMIS Food

Handboekbeheersyst
eem

HH HP B I UTT S x x|7, Qb E dM@M=01 Opmaak - St
> Tekstverwerker Handboek
» Rechten
> Indexeren

» Zoekfunctie

Delete Back-up Revert Edit Fonts
o e . L]
> W |J Z | g' n ge n Editor Height 250

px Turn supplementary image paste support on

Edit summary: Minor changes

> \Versiebeheer

[ ]
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iIMIS Food

Systeem Beheer van

OA

Handboek Het kwaliteitshandboek
Audit De inspecties
SpecCheck Specificaties

Tracking Traceerbaarheid
Intranet Centrale documentatie
Updates Wetgeving & gevaren
Helpdesk Dagelijkse online
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IMIS Food Audit
het controlesysteem

» Productcontroles
» Procescontroles
» Centrale actielijst
» Oorzaak analyse
» Verificatie

» Verslagen

OA

Strategy MONITORING

‘ Strategic Goals

& REVIEW

Tactics ‘ Customer plans

Operation

‘The operation, daily practices

copyright www.qassurance.com, +31-10-2004080
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OCA

bakafdeling algemeen 0 Aucits Geardniveerd tt

s 2 o oy
beschermkap 1

handmelder brandinstall. & E’ Open Audt

Mok 1 g Actie:

noodverichting 1 -m

mmmi - LT (Dactie Nodig () Gesloten

peshcn e B

verichtingsarmatuar 39 - | Bekik Actis List Beschrijving:

sopaspencr B l

cutter Ugload Auditis) Anders: (Optionesl)

beschemiap @] [

dsplay 1 - ) Configuratie

elektrakast Upload Foto's:

beschermbap 1 E’ s .Gereed

crumpmaster

sescramiap? o

etiketteerlijn dekselhopper

beschennikap 2 OB Cace) Uloggen ﬂmm

< M m D < M M O beschadigd

iIMIS Food Audit Windows en 10S, Android via webinterface

[ ]
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IMIS Food Audit
managementsysteem

B Microsoft Excel - Audit50.xls

File Edit Wiew Insert Format Tools Data window Help

DEeEs &Ry § bR @ = £ 4 Z) 4D - (B, Al
A j = iMIS Audit hygiene ronde 571152005 6:13:07 P
A B | C | D
31| wloer 1
32| machines 1
33 | materialen 1
34 | plafond 1
35 reinigingslokaal 100%
36 | wanden 1
A7 | wloer 1
358 | narmwagens 1
39 plafond 1
40 'hygienesluis ?5%
41 | wanden

42—

43| hygienesluis

44 | plafond 1
45 verpakkingsruimte 100%
AR | wanden 1

Acties201312
Acties201401
Acties201402
Acties201403
Acties201404
Acties201405
Acties201406
Acties201407

Glas
Incidentenrapportage
Kalibratiecontrole
Kennisnieuwpersoneel
Kennispersoneel
Klachtenvoedselveiligheid
Koelcelcontrole

lagin

Metaal
Opslagcelcontrole
Organoleptischonderzoek
Schoonmaak
SystemUpdate
Uitvoeringschoonmaak
Weekronde
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iIMIS Food

Systeem Beheer van

OA

Handboek Het kwaliteitshandboek
Audit De inspecties
SpecCheck Specificaties

Tracking Traceerbaarheid
Intranet Centrale documentatie
Updates Wetgeving & gevaren
Helpdesk Dagelijkse online
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iIMIS Food SpecCheck
het specificatiebeheersysteem

» Juiste specificaties

v Grondstoffen en eindproducten
e Allergenen
e Voedingswaarden
* Ingrediéntendeclaraties
* Land van herkomst
* Kostprijsberekening

v’ Real-time overzichten
e Allergenen
* Recepten wijzigingen

» Beheersysteem
v Goedkeuringsprocedure
v’ Versiecontrole
v’ Registratie van alle acties
v' Meerdere talen
v Importeren/exporteren van gegevens

Eindproduct Detail

imIs

Algrreen ::umt \-nwmm:mmmmm w 230 Allgenen
Aitkobsmenes [0 | ostprns Ingpoddent ‘sardeppolor - B [ —— [0 Tartorszes
Product Nasm [ierkensarborade sperrebonen, geb.ssrd Waargaven = B Letvose O eaneet
Fabrikanl [ »—| Wesngeven Ferostage | O Kippessi [ vaniline
— | || o gowan e
Autnmatisch impoisren wan Sncere beschitarg  [sarcencelsn M Seja-lecithine O wertel
E Murmmer Weergeeen [ E TEIREH E Lq)l':d
Recept EinED ] ” 0 hegee O weekteren
Siib-Praduict w " g'lm_J S :m
B |[Vtenshabonads <[z [pardeopaien. I [ ] 7] E::plll*n
W | vahan sa w[=] [permn, sperce Il . | o O Schial of Scheldieren
| 5 | = I = ] = E e
_'J-..-huu e - |_1|.:|| 'valn ik || 10,51 | ! B G
a S framre 1wl | . Fhens
[ I L5 ] o 0 ratenche
fevetien o) | . ey
[t loas d doatreeladaat |[W22 [ 0.2 [pmraificesd s &l O Sssam
= - | 5| s
Mieuw Verwijder | Specificatiehlad | Productspecificatis | Gewvaren | Ewnit |
Kopie Evodutpeci e aot
FProduct specificatie
Productnaam s Varkenskarbonade,sperziebonen,gek.aard
Artikel nr. 111%dhvin
Ingrediémendeclaratie:
aardappelen, bonen, spercie, water, varkensvlees, margarine, ui, tarwehloem,
gemodificeerd zetmiddell E14 22, zout, gistextract, aardappelzetmesl,
smaakversterker(EG 21, EB2Y, EE31), glucosestroop, zetmeel, specerijen, plartaardig
eiwithyeckolysaat, kleurstof(E150c, E150d), vipoeder, vieesextract, dextrose, matodextrine,
verdikkingzmiddell E401), plantaardige olie, plartaardig vet, emulgatorE412), nootmusk aat,
plartaardige olie, melkeiwit, aroma, antiklontermiddell ES51), plartaardig vet gehardipalm],
zoja-ehwit, melkpoeder, kruidenfzpecetijen, foelie, gemberpoeder, koriander, curcuma,
uienextract, knoflookpoeder, peper witte, peterselie, peper,
Allergeneninformatie;
Hoemelheindt, Ladoss, Sofa-ainit, Soiz-olie, Soelecihime, Gluter, Tame
HVoedingswaarden
Per 100 gram/100 ml*
Energie 354,31 kol
84,44 kral
Totaal elwit A 1R rrAm
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IMIS Food SpecCheck
etiketinformatie en exportdatabase

Exporteren naar ERP-systeem & webshop

Keuze a n @ -, P 7||?||7|]
| Proef het verschil _ labels : Table
—1| |AdAcceptation|fidAllowExportfidrefEndprodi| fidVOEDLabel |fidINGRingredi fidALBAalbalis|fidPRODPrody fidPROC
HOME t OVERONS: . IVECLGESTH DEVRAGEN CONTACY, ] 15-1-2014 0 2 Omschriving bij Koemelkeiwit, L Starbucks Crog 1210200
L 15-1-2014 0 19 tarwebloem, wa Koemelkeiwit, L Starbucks Baqu 1220690
# Gerechten =R 15-1-2014 -1 5 tarwebloem, gej Koemelkeiwit, L Starbucks Brow 1210601
=R 15-1-2014 0 " tarwebloem, wa Kippenel, Soja- Starbucks Lunc 1210360
GERECHTEN Er zijn 91 products - 25-2-2014 0 103 tonijn, tarwebloe Koemelkeiwit, K Sandwich tonijn 1010100
|| 23-4-2014 0 167 <html><body>< 21 3% kip* (kip Koemelkeiwit, L Starbucks Sala( 9217740
Dieetkeuze Sorterenop Weergeven 12 per psgina — | 28-4-2014 0 57 <html><body>< 60,3% panini (< Koemelkeiwit, L Panini caprese 2510610
L 28-4-2014 0 58 <html><body>< 61,5% panini (< Koemelkeiwit, L Panini kip India 2510610
R e a P CVorige [4] 2] 2| — | | Volgende> Toon alles — | 2-4-2014 0 171 <html><body>< 100% fruitsalad Starbucks Salat 9217682
L 23-4-2014 0 120153 <html><body>< roomkaas, raap Koemelkeiwit, L Roomkaasmost 3999997
Halal L 23-4-2014 0 120152 <himl><body>< gerst, <roggebl Gluten, Tarwe, | Muesl per 10 ki 9999997
Minder zout Varkenslapje, witlof met ham Hollandse erwtensoep met Kiplapje, provencaalsesaaus, — 23-4-2014 0 120151)<him|><body’>< zongedroogde { Mosterd Fresh fomato r_E £999998
en kaas, gek... rookworst courgette,.. L 23-4-2014 0 120150 <html><body>< frambozen, rod: - Rasberry coulli 9999998
L 23-4-2014 0 120149 <html><body>< erwten, roomka Koemelkeiwit, L Erwien spread 9999998
L 23-4-2014 0 120148 <html><body>< raapolie, water, Kippenei, Moste Sambal spread 9999998
L 23-4-2014 0 120147 <html><body>< raapolie, water, Koemelkeiwit, L Ceasar spread 9999993
M % L 23-4-2014 0 120146 <html><body*>< raapolie, zonne Koemelkemwit, L Pesto spread 9999993
=~ L 23-4-2014 0 120145 <html><body*>< raapolie, water, Kippenei, Moste Curry spread | 9999998
e d L 23-4-2014 0 120143 <html><body>< zoete aardappe Selderij Zoete aardappe 9999998
y L 23-4-2014 0 120141 <html><body>< <tarwebloem=>, ' Kippenei, Soja- Croutons wit 9999993
L 23-4-2014 0 120140 <html><body>< harde tarwe, ko Gluten, Tarwe | Tarly salade 9999999
€535 | 23-4-2014 0 120139 <html><body>< kiwi, ananas, af Bruinoise gesne 9999999
— L 23-4-2014 0 120138 <html><body>< peren, appel, ri Appel & peren (9999999
€535 €535 ] 23-4-2014 0 120137 <html><body>< gepasteuriseerc Koemelkeiwit, L Ricotta 9999999
e 1 L 23-4-2014 0 120136 <html><body>< raapolie, water, Kippenei, Moste Mosterd spread 9999999
z L 23-4-2014 0 120135 <html><body>< lollo bianco, fris Slamix 9999999
O Info @ Info ] 23-4-2014 0 120134 <himl><body>< groene paprika, Paprika mix 9999999
> L 23-4-2014 0 120133 <himl><body>< <tarwemeel>, ki Gluten, Tarwe Bulgur salad 9999999
- [N —— [ P ] 1 i

@
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iIMIS Food

Systeem Beheer van

OA

Handboek Het kwaliteitshandboek
Audit De inspecties
SpecCheck Specificaties

Tracking Traceerbaarheid
Intranet Centrale documentatie
Updates Wetgeving & gevaren
Helpdesk Dagelijkse online

copyright www.qassurance.com, +31-10-2004080

ondersteuning

IMIS



OA

IMIS Food Tracking
het traceersysteem

Tracing

Grondstoffen & additieven
Halffabrikaten & eindproducten

Onderhoud en bemonstering

soa [IININIANE

0

\e L 2

Checking Import/Export function for data

Controle bij binnenkomst
Beheer van houdbaarheidsdata
Overzichten:

Grondstoffen in gebruik

Gerealiseerde productie T 1
RM Nummer
Geleverde producten en aan wie :
Leverancier Leverancier 3} ’
Grondstof
Batch Code mexicaanse mix 314
THT 12-11-2005
Aantal Colli / 5
Hoeveelheid

Invoeren en Printen

@
copyright www.qassurance.com, +31-10-2004080 lM I S



iIMIS Food Tracking
ERP-supplement: interne tracering

' QAssurance iMIS real-time food management - [RM Invoer] B@

Bestand Schermen Tools Help

RM Nummer RMOOOOQ s o s shakian

Leverancier

1T juari R, 1603

Leverancier 003 . i 287 6
Grondstof =rondstof 005 j Het Komm 28 mun
Grondstof 005 Uinit

Batch Leverancier 12345 RMO3303
el
THT 1-1-2008 :g-u“ moe n

Aantal Colli / 12 Fracuct Code
Hoeveelheid ey
. [Procesmonster Ja/Mee] T
Opmerkingen [Opmerkingen en carrecties:] 7-4-2008
el L b
i palll gl st
Invoeren en Printen

Totaal '12345" 24 (2 records)
Ri00003

IMIS

ey
1|1
- \"r
— &
- J— | D!
B I3
fx ( I | -
: [ '09':1-! f_ .'.."."‘
i - e

[ ]
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iIMIS Food

Systeem Beheer van
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Handboek Het kwaliteitshandboek
Audit De inspecties
SpecCheck Specificaties

Tracking Traceerbaarheid
Intranet Centrale documentatie
Updates Wetgeving & gevaren
Helpdesk Dagelijkse online
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IMIS Food Intranet

het intranet- en portaalsysteem

» iMIS Food Intranet
v' Handboek
v' Wetgeving
v’ Kalender
* Planning van QA-activiteiten
* Uitgevoerde controlerondes

» Overzichten
v’ Planning
v’ Uitgevoerde controlerondes

» Goedgekeurde productspecificaties

» Documentatiesysteem

» Portaal: U kunt bepalen welke informatie ook toegankelijk is

via het internet

< April 2012 »

demo-201%, demo-GA planning bedrijf

Zondag Maandag
1 2
10,01 10.01
schoonmaak schoonmasak

afdelingschef afdelingschef

12,14
ongediertebestriidi
ng
productieleider

gl

10,01
schoonmaak
afdelingschef

15
10,01
schoonmaak
afdelingschef

3

i

17

Woensdag

10,01
schoonmaak
afdelingschef

10.04
alascontrole
afdelingschefs

10,01
schoonmaak
afdelingschef

10,01
schoonmaak
afdelingschef

copyright www.qgassurance.com , +31-10-2004080

Donderdag
4
10.01
schoonmaak
afdelingschef

11
10,01
schoonmazk
afdelingschef

18
10,01
schoonmaak
afdelingschef

=

1z

13

¥rijdag

10.01
schoonmask
afdelingschef

10.15
Messencontrole
Assistent
productielelder

13

10,01
schaonmaszk
afdelingschef

10,15
Messencontrale
Assistent
productialeider

12.27 pleisters
Assistent
productialeider

20
i0.01
schoonmaak
afdelingschef
10,06 residu
afdelingschef
10.15
Messencontrale
Aszistent
productieleider
12.25
kledingcontrole
Assistent
productieleider

| == EE B
Zaterdag

7

14

21

¥r, 20 Apr
Legenda:
#® demo-2012
demo-A planning
bedrijf
Makkelijk printbaar
Woorkeuren

Ga naar

(Ga naar
derno-2012
201z

April 2012

15 Apr - 21 Apr

<222

d

Iastkeytxt
Maart 2012
Z M D WD ¥ Z

1 2 3
4 5 6 7 86 9 10
11 12 13 14 15 16 17
18 19 20 21 22 23 24
25 26 27 2B 29 30 31

IMIS



£t Support Center Home g Open a New Ticket = Check Ticket Status

Upen a New CKE

iIMIS Food Intranet:
actielijst T

Email Address *
Full Name

Phone Number
Ext

» Ticket systeem voor e N

v’ Acties naar aanleiding van controlerondes
v’ Acties naar aanleiding van audits

<> 9§ B I U 5 = o= = o= QDD E & F —
v’ Acti |
Dashboard Users Tasks Tickets Knowledgebase
5! Open - 5 My Tickets - [ Closed - [ Search ~ B New Ticket
Q | [advanced] I Sort ~
= Open wi.||al-| 2|8
Ticket 4+ Last Updated + Subject + From + Priority + Assigned To +
E 811145  12/13/19 2:24 PM i test#2 QA support Normal
[E1866740  12/12/19 4:44 PM 5 Mathijs Geerlings Normal
Test ticket creatie vanaf QAssurance ...
[E1852215  12/12/19 1:07 PM ) omschrijving iMIS Audit MNormal

Select: All None Toggle
Page: [1] Export

o
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ondersteuner

HACCP training

-ood Intranet

d registratiemateriaal

Overzicht regels

HACCP IN DE PRAKTUK
* Hazard Analysis and Critical Control Points 3 A
* 'Voor iedereen die met voedsel werkt"

* Voedselveiligheidsyssteem, gebaseerd op een
risico-analyse

* Verplicht sinds 1998, gecontroleerd door de Voedsel
en Waren Autoriteit

van het procesbeheersingsplan
erande ingen

ANALYSE: FYSISCHE GEVAREN

* Fysische gevaren betreffen veelal vreemde bestand-
delen, zoals metaaldeeltjes, glas, graten of steentjes
die in mond sneetjes kunnen veroorzaken, tanden
kunnen breken, verstikkingen kunnen veroorzaken,
of het maagdarmkanaal kunnen perforeren.

Hierbij moet worden gedacht aan diverse materialen,
bijvoorbeeld afkomstig van het land, het dier, glazen
voorwerpen, metalen voorwerpen etc. Ten opzichte
van chemische en biologische gevaren zijn fysische
gevaren vaak zichtbaar en kunnen gevoeld worden.

GEVAREN-ANALYSE
* Met ge

evarenanalyse wordt bedoeld dat van alle
ibereidi de p gevaren
geidentificeerd en geanalyseerd moeten worden.

* Erzijn drie soorten gevaren;
» fysische gevaren
» chemische gevaren

.

» (micro-)biologische gevaren

BORGEN: INGANGSCONTROLE

« conform specificatie
lengte
breedte
dikte micron
Kleur
bedrukking
verpakking
* overall quality
» geurtest
» scheurweerstand
» trekweerstand
» sterkte sealnaad

« Critical Control Point (CCP)-analyse
» Benoemen van de punten waar het mis kan gaan met
hygiéne en veiligheid van het voedsel

Regelmatige controle van deze punten

in productieruimt

Hoofdhaar volledig
bedekken

Niet eten (ook
medicijnen) drinken of
roken

Diarree of ziekte melden

Werkkleding verplicht,
volledig gesloten

Draag schoon
(veiligheids)schoeisel

copyright www.qgassurance.com , +31-10-2004080

Verboden medicijnen
mee te nemen in de
productieruimten

Handschoenen
regelmatig wassen /
verschonen

Geen sieraden
(gladde trouwring
toegestaan)

Handenwassen
verplicht

Wondjes / infecties
melden

Geen tassen/koffers en
extern schrijfmateriaal
toegestaan in productie
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IMIS Food Updates
wetgeving, gevaren
en normen

imis  Wetgeving se « I
» Inhoud

ENG Pathogenic bacteria

iMIS Food Wetgeving

. & Coden Alimentarius
/ Wet ev I n % ENG Consolidated Regulations Growth  Growth Growth Growth Growth Growth Growth
g g ® E:g 3:4‘;: :::’;z“@“”“ Genus Pathogenic species Morphology Morphology factors  factors factors factors factors factors factors  Origin Food product M Ziekte Opmerkingen
O ChiciMis iy, o abies Gramm Form, makity 02 TE)  TIEC) pHo pHr awr 0%
ENG Biotoxins Aeromonas  Hydraphia, sobria,  Neg Rod, mabile Fa 2035 40420 40400 <75 General, Mainly in waste _Fish products, meat, Unknown  Infection: diarrhea, stomach ache and Colonies have a similar &s other
/ ENG Chemical cavia water. vegetables and ik vomitting. species (colform bacteria)
Normen i .
Sl i AR Bacilus Cereus Pos Rod(3-Sumlength1 A(soms 2835 100480 675 4393 08 <0 Sporescanbefound  Rice, starchrichproducts, =108 (75%  Poisoning (Tox. 1) and infection (Tox.2)  Tox 1 is very heatstable; importart
NG Pt um wide) spore Fa) everywhere. pudding, sauce, herbs, spices of the to prevert growth
/ . . 1 ENG Physical forming , moblle and dairy. cases)
ENG Viruses, Ricket and Prions Campylobacter  Jenuni, coli Neg Spialformedrod,  Ma345 4245 3047 65-75 43-95 < Gut flora of warm- Meat 500 Infection: Stomach ache, diarthea, fever,  Growth does not takes place in
Gevaren en risico's g
RS ;’!"‘35‘;::’: oI 5%02 irds. Estimated is that 12-15% (around
A DoEuidltn 500.000) of il cases
@ Food Safety Authority of Ireland gasirostiertic Iy N Scaussi by
= this bacteria,
& Botulinum 7 species  Pos Rod (4-8umlong and An 3037 P1045 6570 P>035 P.<10  Sporesaregeneraly  Vegetables,frut,mestand  02ugtoxin Poisoning by this very toxic neurotoxin,  Nirite prevents the development o
5-Geconsalideerde Varordsningen categorized intoxins: 0,312 um wide; type NP 3,345 NP50-90 NP 037 NP <5  presenteverywhere,  honey are cortaminated with deaclly unless it is treated in time. spores; toxinis heat sensitive
o e 4,8,C1,D,EF,0) £0,3-0,7 um wide), soi, water (especialy  some spores Growth is only possible in food
NS Lo il spore forming type ) thatis noot conserved enoigh
.iMIS praduc groapa honey has caused botuiism in
® NVWA deskundigheidsverklaringen habys
[NV, Handboakisddiishan oan evansmigdalan Pertringens (five Fos Rod(28umlong,  An,ltle 4345 1550 675 5585 =085 <65  Canbefound Especially in hot food products =105 Infection: toxinforming in smallintestine  Considering the fact that spores
B VR okl enarinaanlagpamicdaien types on categorized Tum wide), spore 0215 also everywhere; type Als with high protein amourts that leacing to stomach and irtestine complants forming could occur everywhere
N UNA il Toaeuee e on formed forming possibe. found the most, are not cooled fast enough such as stomach ache, diarthea, mortalty is are prevertive measurements
& NYWA Informatiebladen erterotoxins: A tin E) after heat treatment. ow. focussed on inhibition of growth
= NVWA Kennisbladen (meatproducts)
® NVWA Leidraden cherichia ol also 0157) Neg Rod Fa 037 10455 7 4495 =085 6080  Human EHEC also With human faeces >10(EHEC)  Infection by EHEC group of wich E.col No outbreaks yet in NL, whie
B-NVWA Nederlandsewetgeving (EHEC) intestine flora animals ~ contaminated animal feed. 0157:H7 (hamburger disease) isthemost  E.coli 0157:H7 did spread US and
L ghd ::“:;n“;"“:"(:"hh e (mainly calves) EHEC: meat, ik (raw) Severe; the mortaty is around 35% Great Britain. This species is able
gt to endure organic acids.
@ Registrations Listeria Monocytogenes (11 Pos Rod (0,5-2,0um long,  Fa 30370 045 7 590) =082 <I0(G) Everywhere Rice, starchrich products,  Unknown  Infections of heakthy inividuals leads to flu
= Rannrre nariac: 2 rarica GNOL 0 Shim e moie e i caniea harhe srinas cumntme. Infante. Fidarks # and nrannart
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v' Wetgeving en HACCP-studie
v’ Kwaliteitsnormen

v’ Inspectierondes

v’ Etikettering & specificaties

v’ 24 uur per dag beschikbaar voor recalls

> Software

v Ondersteuning bij het gebruik van de software
v' Overname op afstand van de PC
v Importeren en exporteren van gegevens

v’ Bedrijfsspecifieke rapporten

v' Handheld gebruik, scannen en etiketteren

pdesk
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