
System zur Einhaltung der Lebensmittelsicherheit in Echtzeit und dem direkten Zugang zu 
Experten für Lebensmittelsicherheit
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QAssurance

➢Mission:

✓ Wir ermöglichen 
Unternehmen in der 
Lebensmittelversorgungskett
e die Einhaltung der 
Lebensmittelsicherheit

➢Experten für 
Lebensmittelsicherheit
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Einleitung 1. QAssurance

2. iMIS Food 
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iMIS Food
Inhalte & Software

➢ iMIS: Integrales Verwaltungs- und Informationssystem

➢Lebensmittel: für Echtzeit-Management der 
Lebensmittelsicherheit

➢ Inhalt

✓ Operativer Rahmen für die Lebensmittelsicherheit

✓ Normen zur Lebensmittelsicherheit: FSSC22000, 
BRC, IFS, SQF

➢Software

✓ Benutzerfreundlich 
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iMIS Food 
Beratung durch QAssurance

➢ Implementierung 
✓ Inbetriebnahme von iMIS Food
✓ Kurze Dauer

➢Unterstützung 
✓ Tägliche Nutzung
✓ iMIS Food Helpdesk

➢Training
✓ iMIS Food Software
✓ HACCP und Gesetzgebung
✓ Etikettierung
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iMIS Food 
Die Vorteile

Unternehmen/Markenschutz

Erfüllung der gesetzlichen 
Anforderungen

Einhaltung der Qualitätsstandards

Keine Überraschungen, da das 
Management ständig über den 
Stand der Dinge informiert ist

Kontinuität, da keine 
Personenabhängigkeit besteht

Professionelles Auftreten gegenüber 
dem Kunden

Qualität

Verfügbarkeit von Qualitätsdaten in 
Echtzeit

Wissenssystem: Formalisierung und 
Sicherheit des Wissens

Effektivität: Lebensmittelsicherheit 
in Echtzeit auf der Grundlage von 
Fachwissen

Entscheidungen auf der Grundlage 
von Fakten

Keine unnötigen Investitionen zur 
Erfüllung von Standards

Effizienz

Integrierte Kosteneinsparungen: 
einmalige Maßnahmen

90% der QA-Verwaltung ohne 
spezifischen Hintergrund

Flexibilität: unternehmens- und 
nicht personenabhängig

Direkter Zugang zu iMIS Food 
Experten

Mehrere Standorte möglich
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iMIS Food

System Management von

Handbuch Das Qualitätshandbuch

Audit Die Inspektionen

SpecCheck Spezifikationen

Nachverfolgung Rückverfolgbarkeit

Intranet Zentrale Dokumentation 

Updates Gesetzgebung & Gefährdungen

Helpdesk Tägliche Online-Unterstützung 
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iMIS Food

System Management von

Handbuch Das Qualitätshandbuch

Audit Die Inspektionen

SpecCheck Spezifikationen

Nachverfolgung Rückverfolgbarkeit

Intranet Zentrale Dokumentation 

Updates Gesetzgebung & Gefährdungen

Helpdesk Tägliche Online-Unterstützung 
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iMIS Food 
Website des 
Handbuchs
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iMIS Food Handbuch
HACCP

Das HACCP-Konzept wird wöchentlich bei Audits validiert und ist Teil der iMIS 
Food Updates

➢Krankheitserregende Bakterien
➢Mykotoxine
➢Andere Biotoxine
➢Viren, Rachitis und Prionen
➢Parasiten und Schädlinge
➢Chemisch & physikalisch
➢Zoonosen und weit verbreitete Toxine
➢Verderbniserreger

Überblick über Krankheitserreger, chemische Gefahren

➢Beherrschung der Gefahren bei Rohstoffen
➢Management von Prozessrisiken
➢HACCP-Team
➢Entscheidungsbaum / Decision Tree
➢Kontrollmaßnahmen

Gefährdungsanalyse
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iMIS Food Handbuch
Allgemeine Verfahren
➢ Spezifikationen

➢ Beanstandungen

➢Verteidigung der Lebensmittel

➢ Besucher

➢ Kalibrierung

➢ Freigabe von Produkten

➢Allgemeine Forschung

➢ Rückverfolgbarkeit

➢ Internes Audit

➢ Rückruf

➢ Fremde Gegenstände

➢ Kunden und Kundenzufriedenheit

➢Managementbewertung

➢ Lieferantenbewertung

➢ Produktentwicklung

➢Ausbildung und Training 

➢Vorfälle

➢Holz

➢Glas und Hartplastik

➢Quarantäne

➢Wartung

➢ Schädlingsbekämpfung

➢ Sicherheit des Unternehmens

➢Dokumentation

➢Validierung und Verifizierung

➢ Korrektive Maßnahmen
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iMIS Food Handbuch
Managementsystem

➢Textverarbeitung

➢Berechtigungen

➢Indizierung 

➢Suchfunktion

➢Änderungen

➢Versionsmanagement 
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iMIS Food

System Management von

Handbuch Das Qualitätshandbuch

Audit Die Inspektionen

SpecCheck Spezifikationen

Nachverfolgung Rückverfolgbarkeit

Intranet Zentrale Dokumentation 

Updates Gesetzgebung & Gefährdungen

Helpdesk Tägliche Online-Unterstützung 
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iMIS Food Audit 
Das Kontrollsystem

➢Produktkontrollen

➢Prozesskontrollen

➢Zentrale Aktionsliste

➢Ursachenanalyse

➢Überprüfung

➢Berichte
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iMIS Food Audit Windows und IOS, Android über Webinterface
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iMIS Food Audit
Managementsystem
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iMIS Food

System Management of

Handbook Das Qualitätshandbuch

Audit Die Inspektionen

SpecCheck Spezifikationen

Nachverfolgung Rückverfolgbarkeit

Intranet Zentrale Dokumentation 

Updates Gesetzgebung & Gefährdungen

Helpdesk Tägliche Online-Unterstützung 
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iMIS Food SpecCheck 
Das Spezifikationsmanagementsystem

➢ Korrekte Spezifikationen
✓ Rohstoffe und Endprodukte

• Allergene
• Nährwertangaben
• Deklarationen der Inhaltsstoffe
• Herkunftsland
• Kostenrechnung

✓ Übersichten in Echtzeit
• Allergene
• Änderungen von Rezepten

➢Managementsystem
✓ Genehmigungsverfahren
✓ Versionskontrolle
✓ Aufzeichnung aller Aktionen
✓ Mehrere Sprachen
✓ Import-/Exportfunktion für Daten
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iMIS Food SpecCheck Etiketteninformationen 
und Exportdatenbank

Export in ERP-System und Webshop
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iMIS Food

System Management of

Handbook Das Qualitätshandbuch

Audit Die Inspektionen

SpecCheck Spezifikationen

Nachverfolgung Rückverfolgbarkeit

Intranet Zentrale Dokumentation 

Updates Gesetzgebung & Gefährdungen

Helpdesk Tägliche Online-Unterstützung 
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iMIS Food Nachverfolgung
Das Rückverfolgungssystem

Rückverfolgung

Rohstoffe und Zusatzstoffe

Halbfertig- und Endprodukte

Wartung & Probenahme

Kontrolle

Eingangskontrolle

Verwaltung von 
Mindesthaltbarkeitsdaten

Übersichten:

•Rohstoffe im Einsatz

•Realisierte Produktion

•Gelieferte Produkte und an wen

Import-/Exportfunktion für 
Daten
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iMIS Food Nachverfolgung
ERP Ergänzung: interne Rückverfolgung
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iMIS Food

System Management von

Handbook Das Qualitätshandbuch

Audit Die Inspektionen

SpecCheck Spezifikationen

Nachverfolgung Rückverfolgbarkeit

Intranet Zentrale Dokumentation 

Updates Gesetzgebung & Gefährdungen

Helpdesk Tägliche Online-Unterstützung 

copyright www.qassurance.com , +31-10-2004080



iMIS Food Intranet 
Das Intranet- und Portalsystem

➢ iMIS Food Intranet
✓ Handbuch
✓ Gesetzgebung
✓ Kalender

• Planung von QA-Aktivitäten
• Durchgeführte Kontrollgänge

➢ Übersichten
✓ Planung
✓ Durchgeführte Kontrollgänge

➢ Zugelassene Produktspezifikationen

➢ Dokumentationssystem

➢ Portal: Sie können festlegen, welche Informationen auch über 
das Internet zugänglich sind
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iMIS Food Intranet: 
Aktionsliste

➢ Ticket-System für
✓ Maßnahmen aus Kontrollrunden
✓ Maßnahmen aus Audits
✓ Maßnahmen aus Konsultationen
✓ Beschwerden
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iMIS Food Intranet 
zur Unterstützung von Registrierungsmaterialien 
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iMIS Food

System Management von

Handbook Das Qualitätshandbuch

Audit Die Inspektionen

SpecCheck Spezifikationen

Nachverfolgung Rückverfolgbarkeit

Intranet Zentrale Dokumentation 

Updates Gesetzgebung & Gefährdungen

Helpdesk Tägliche Online-Unterstützung 
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iMIS Food Updates 
Gesetzgebung, Gefahren 
und Normen

➢ Inhalt 

✓ Gesetzgebung

✓ Normen 

✓ Gefährdungen und Risiken
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iMIS Food

System Management von

Handbook Das Qualitätshandbuch

Audit Die Inspektionen
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iMIS Food Helpdesk 
Die Unterstützung

➢ Inhalt
✓ Gesetzgebung und HACCP-Studie
✓ Qualitätsnormen 
✓ Inspektionsrunden
✓ Etikettierung & Spezifikationen 
✓ 24 Stunden am Tag für Rückrufe verfügbar

➢ Software
✓ Unterstützung bei der Nutzung der Software
✓ Fernübernahme des PCs
✓ Import und Export von Daten
✓ Unternehmensspezifische Berichte
✓ Handheld-Einsatz, Scannen und Beschriften
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Van Nelle Fabrik: 
(Online) Informationsveranstaltungen und Events


