System zur Einhaltung der Lebensmittelsicherheit in Echtzeit und dem direkten Zugang
zu Experten fur Lebensmittelsicherheit




> Mission:

v Wir glauben, dass wir mit neuen digitalen
Lésungen die Lebensmittelsicherheitskultur
entlang der gesamten Lieferkette der
Lebensmittelindustrie vereinfachen und die

Kontrolle dieser effizienter gestalten kénnen.

> Digitale Lésungen von Experten fur
Lebensmittelsicherheit

Quality
Standards

Food &
Drink

Operator

Laboratories
&
Suppliers

Customers
&
Consumers

Legislation

nullQ.com



QUALITY HOLISTICS

QUALITY STANDARDS

EFQM SaF

INK Eurepgap
I1S09001:2000 GMP Animal Feed
15017025 AIB

ACCREDITATIONAL BODIES
CUSTOMERS

Retail Organisations
Food Service
Wholesalers and Trade
Food Manufacturers
Out of Home Outlets
Hospitals

FOOD AND DRINK FACTORY

LABORATORIES

Microbiological
Analytical Equipment
Packaging
Machines

Global
International
National

Where appropriate

LEGISLATIONS

PRODUCT SUPPLIERS

Raw materials

HACCP
BRC
IFS
EFsIS

CERTIFICATIONAL BODIES

CONSUMERS

Habits, Attitudes
Preferences
Allergens

Quality Needs
Information Needs

FOOD & DRINK MANAGEMENT

SERVICE SUPPLIERS

Cleaning and Hygiene
Pest Control
Measurements
Cooling Systems

GOVERNMENT CONTROL BODIES

General Food Law
Codex Alimentarius

Specifications

Real time
standard
requirements

Product,
process
requirements

Process,
product and
people
requirements

Process, product
and people
requirements

legal
requirements

Quality Activity
Monitoring

CERTIFICATION MAMAGEMENT

Operational
Framework

DEMAND RELATIDNSHIP MANAGEMENT [DRM]

Demand
Quality
Information
Centre
(Daic)

BUSINESS PERFOR!

Training,
Support,
Procedures,
Quality
Documents,
Quality Database

SUPPLY RELATIDNS!

Supply Quality
Information
Centre

(saic)

10N MANAGEME NT

legal
requirements:
- people

- products

- process

- building

IMIS:

Traceability

Test Risk

Quality
Standard
evidence
based practice

Customer
Satisfaction

Products
Specifications

Consumer
Needs

Ingredients, Business
Semi-products System

HIP MANAGEMENT [SRM

Raw materials Suppliers

Specifications

Risks

Legal
evidence
based practice

PLAN
Risk Assessment
Legal Compliance
Blue Print

Operational Framework
Yearly Plan

Do
Document Generator
Audit-systeem
SpecCheck
Training
Supportive Material
Track and Trace

CHECK AND ACT
Quality Data Warehouse
Quality Cockpit
Standard Reports

COMMUNICATE
Newsletter
www.iMISQA.com
SpecReport
Quality Information Centre
Supplier Portal

nullQ.com




IMIS FOOD
INHALTE & SOFTWARE

Communi
>iMIS: Integrales Verwaltungs- und Informationssystem ’ \
>Lebensmittel: fir Echtzeit-Management der Lebensmittelsicherheit

v Operativer Rahmen fiir die Lebensmittelsicherheit

Vv Normen zur Lebensmittelsicherheit: FSSC22000, BRC, IFS, SQF ‘ l

>Software

v/ Benutzerfreundlich gLt - Do

nullQ.com



IMIS FOOD
BERATUNG DURCH nuTIQ

> |mplementierung Aufnahme

V Inbetriebnahme von iMIS Food s T e
V' Kurze Dauer

Konzepterstellung

>>Unterstdtzung Analysen aktueller Methoden

v/ Tagliche Nutzung - -
v iMIS Food Helpdesk Al O

.
HACCP Aktionsplan
>Training ~
: Vorbereitung von iMIS in Ubereinstimmung
v iMIS Food Software mit HACCP
v/ HACCP und Gesetzgebung -
Vv Etikettierung implementierung

.
Evaluierung
.
Zertifizierung

nullQ.com



Unternehmen/Markenschutz

Erfillung der gesetzlichen
Anforderungen

Einhaltung der
Qualitatsstandards

Real-time Monitor fur
Geschafts- und Qualitatsleitung

Kontinuitat durch
Personalunabhangigkeit

Professionelles Auftreten
gegenuber dem Kunden

IMIS FOOD
DIE VORTEILE

Qualitat

Verflgbarkeit von
Qualitatsdaten in Echtzeit

Wissenssystem: Formalisierung
und Sicherheit des Know-Hows

Effektivitat:
Lebensmittelsicherheit in
Echtzeit auf der Grundlage von
Fachwissen

Entscheidungen auf der
Grundlage von Fakten

Keine unnotigen Investitionen
zur Erfallung von Standards

Effizienz

Integrierte Kosteneinsparungen:
einmalige Investitionen

90% der QA-Verwaltung ohne
fachlichen Hintergrund madglich

Flexibilitat: unternehmens- und
personenunabhangig

Direkter Zugang zu iMIS Food
Experten

Verwaltung mehrerer Standorte
maoglich

nullQ.com



IMIS FOOD

Handbuch
Audit
SpecCheck
Nachverfolgung
Intranet
Updates

Helpdesk

Das Qualitats
Die Inspektionen
Spezifikationen
Rickverfolgbarkeit
Zentrale Dokumentation

Gesetzgebung & Gefahrdungen

Tagliche Online-Unterstitzung
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IMIS FOOD

DAS
HANDBUCH

IMIS Handbuch

iMIS Handbuch

1. Allgemein
. PRP und HACCP Studie
. Anweisungen
. Spezifische Anweisungen
. Grundrisse und FlieBschema

. Spezifische Verfahren

2

3

4

5

6. Vorgehensweisen
7

8. Anmeldungen

9

. Spezifikationen
10. Aufgaben, Befugnisse und Verantwortlichkeiten
Analyse der Risiken
32 Ordner

Cornelis Bartlema Food Group [[rniraEy

FOOD GROUP

t
Pure and Honest pure ands RO

:customer:gener uits

3 Last modified: 2022/04/06 10:08 by admin
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IMIS FOOD HANDBUCH
HACCP

Uberblick iiber Krankheitserreger, chemische Gefahren

>Krankheitserregende Bakteien
>Mykotoxine

> Andere Biotoxine

>Viren, Rachitis und Prionen
>Parasiten und Schdadlinge

>Chemisch & physikalisch

>7oonosen und weit verbreitete Toxine
>Verderbniserreger

>Beherrschung der Gefahren bei Rohstoffen
>Management von Prozessrisiken
>HACCP-Team

>Entscheidungsbaum / Decision Tree
>Kontrollmalknahmen

Das HACCP-Konzept wird wochentlich bei Audits validiert und ist Teil der iMIS Food Updates

nullQ.com
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IMIS FOOD HANDBUCH

ALLGEMEINE VERFAHREN

> Spezifikationen

> Beanstandungen

> Verteidigung der Lebensmittel
> Besucher

> Kalibrierung

> Freigabe von Produkten

> Allgemeine Forschung

> Ruckverfolgbarkeit

> Internes Audit

> Ruckruf

> Fremde Gegenstdnde

> Kunden und Kundenzufriedenheit
> Managementbewertung

> Lieferantenbewertung

> Produktentwicklung

> Ausbildung und Training

> Vorfalle

> Holz

> Glas und Hartplastik

> Quarantane

> Wartung

> Schadlingsbekampfung

> Sicherheit des Unternehmens
> Dokumentation

> Validierung und Verifizierung
> Korrektive MalBnahmen

nullQ.com
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IMIS FOOD HANDBUCH
MANAGEMENTSYSTEM

mis

Handboek

> Textverarbeitung
> Berechtigungen
> |ndizierung

> Suchfunktion

> Anderungen

> Versionsmanagement

nullQ.com
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> Produktkontrollen
> Prozesskontrollen
> Zentrale Aktionsliste
> Ursachenanalyse

> Uberprifung

> Berichte

14

IMIS FOOD AUDIT
DAS KONTROLLSYSTEM

Strategie

Operation

UBERWACHUNGE Strategische Ziele
UBERPRUFUNG

Die Operation, die taglichen Praktiken
TRAINING &
COACHING

nullQ.com



IMIS FOOD AUDIT UBER WEBINTERFACE

Mmis  Audit Clien

glazen raam 12
handmelder brandinstall. 4
Kok 1

noodverlichting 1
papiemalhouder 1
perslucht reduceer 1
verlichtingsarmatuur 39
zeapdispenser 1
cutter
beschermkap 1

digplay 1
elektrakast

beschermkap 1

crumpmaster

beschermkap 2

etiketteerlijn dekselhopper

beschermkap 2

<

s

0 Audits Gearchiveerd

s

cutter
beschermkap 1

Actie:

[DActie Nodig () Gesloten

Beschrijving:

Anders: (Optioneel)

Upload Foto's:

A

aangehecht vuil

afgesteld
beschadigd

WINDOWS UND 10S, ANDROID

15
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IMIS FOOD AUDIT
MANAGEMENTSYSTEM

Acties201312
Acties201401
Acties201402
Acties201403
Acties201404
Acties20140%
Acties201406
Acties201407

Glas
Incidentenrapportage
Kalibratiecontrole
Kennisnieuwpersoneel
Kennispersoneel
Klachtenvoedselveiligheid
Koelcelcontrole

lagin
Metaal

Opslagcelcontrole
Organoleptischonderzoek
Schoonmaak
SystemUpdate
Uitvoeringschoonmaak
Weekronde

nullQ.com
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>Korrekte Spezifikationen

v Rohstoffe und Endprodukte

* Allergene

Nahrwertangaben
Deklarationen der Inhaltsstoffe
Herkunftsland

Kostenrechnung

V' Ubersichten in Echtzeit

* Allergene
* Anderungen von Rezepten

>Managementsystem

v Genehmigungsverfahren

v Versionskontrolle

V' Aufzeichnung aller Aktionen

v Mehrere Sprachen

v/ Import-/Exportfunktion fiir Daten

18

IMIS FOOD SPECCHECK
DAS SPEZIFIKATIONSMANAGEMENTSYSTEM

Eindproduct Detail

Rapportage Datails

e —
L1 |

e
Kopie

Verwijder

Product specificatie

Praductnaam

Artikel nr. 11190

i
i

i

Fif
|

& O0O000 00 K CR OO &SRO RS R R CE R
i

s Varkenskarbonade,sperziebonen,gek.aard

op, Zetmeel,

1, vipoeder,

iweit, Siofa-ofe, Si

ecithime, Suber,

T3
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IMIS FOOD SPECCHECK
ETIKETTENINFORMATIONEN UND
EXPORTDATENBANK

Export in ERP-System und Webshop

Keuzemaaltld n

I Proef het verschil labels : Table

15-1 2014 Omsrhnpnnq bij Koemelkemlt L ‘-‘Jarbut‘ks Crog 1210200
15-1-2014 1J tarwebloem, wa Koemelkeiwit, L Starbucks Baqgr 1220690
15-1-2014 5 tarwebloem, gej Koemelkeiwit, L Starbucks Brow 1210601
15-1-2014 " tarwebloem, wa Kippenel, Soja- Starbucks Lunc 1210360
25-2-2014 103 tonijn, tarwebloe Koemelkeiwit, K Sandwich tonijn 1010100
23-4-2014 167 <html><body>< 2 o kip* (kip Koemelkeiwit, L Starbucks Salaq 9217740
28-4-2014 57 <himl><body><60,3% panini (< Koemelkeiwit, L Panini caprese 2510610
28-4-2014 58 <html><body><61,5% panini (< Koemelkeiwit, L Panini kip India 2510610
2-4-2014 171 <html><body>< 100% fruitsalad Starbucks Salat 9217682
23-4-2014 120153 <html><body*>< roomkaas, raap Koemelkeiwit, L Roomkaasmost 9999997
23-4-2014 120152 <html><body>< gerst, <roggeblt Gluten, Tarwe, | Muesl per 10 ki 9999997
23-4-2014 120151 <html><body>< zongedroogde t Mosterd Fresh tomato re 9999998
23-4-2014 120150 <html><body>< frambozen, rod: Rasberry coulli 9999998
23-4-2014 120149 <html><body>< erwten, roomka Koemelkeiwit, L Erwien spread 9999998
23-4-2014 120148 <html><body>< raapolie, water, Kippenei, Moste Sambal spread 9999998
23-4-2014 120147 <html><body>< raapolie, water, Koemelkeiwit, L Ceasar spread 99999983
23-4-2014 120146 <html><body*>< raapolie, zonne Koemelkemwit, L Pesto spread 9999998
23-4-2014 120145 <himl><body*< raapolie, water, Kippenei, Moste Curry spread | 9999998
23-4-2014 120143 <html><body>< zoete aardappe Selderij Zoete aardappe 9999998
23-4-2014 120141 <html><body>< <tarwebloem=>, ' Kippenei, Soja- Croutons wit | 9999993
23-4-2014 120140 <html><body>< harde tarwe, ko Gluten, Tarwe | Tarly salade 9999999
23-4-2014 120139 <html><body><kiwi, ananas, af Bruinoise gesne 9999999
23-4-2014 120138 <html><body>< peren, appel, ri Appel & peren (9999999
23-4-2014 120137 <html><body*>< gepasteuriseerc Koemelkewit, L Ricotta 9999999
23-4-2014 120136 <html><body>< raapolie, water, Kippenei, Moste Mosterd spread 9999999
23-4-2014 120135 <html><bady><lollo bianco, fris Slamix 9999999
23-4-2014 120134 <html><body>< groene paprika, Paprika mix
23-4-2014 120133 <himl><body>< <tarwemeel>, k Gluten, Tarwe | Bulgur salad

nullQ.com

OVER ONS VEEL GESTELDE VRAGEN CONTACT

GERECHTEN Er zijn 91 productd

Sorterenop - v Weergeven 12
Alcohotvrij
Gemalen Toont 1 - 12 van de 91 items CVorige |1 |2| 3| .| 8| Volgende® Toon alles
Geschikt voor disbetici
Halal
Minder zout Varkenslapje, witlof met ham Hollandse erwtensoep met Kiplapje, provencaalsesaaus,
Vetbeperk en kaas, gek.... rookworst courgette,...

Allergenen
Bevst geen ei
Bevat geen gluten
Bevst geen koemelk
Bevst geen lactose
Bevat geen lupine
Bevst geen mosterd

|
1
Bevat geen noten !

x )
Bevst gee s

vat geen pinds = Bestel O Info
Bevst geen schasaldieren — -
Bevat geen selderj w Bestel ® Info = Bestel @ Info
Bevst geen sesam SRR

O oo o 00O 0000000 00O o0 ooooo

Zoutarm .
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IMIS FOOD NACHVERFOLGUNG
DAS RUCKVERFOLGUNGSSYSTEM

Rickverfolgung Kontrolle Import-/Exportfunktion fir
Daten

> Rohstoffe und Zusatzstoffe » Eingangskontrolle

> Halbfertig- und Endprodukte > Verwaltung von RM Nummer

> Wartung SIETCEE M|ndesthaltbarke|tsdaten Leverancier

» Ubersichten: Crondetor o

. ROhStOﬂ:e Im Elnsatz Batch Code mexicaanse mix 314
e Realisierte Produktion T —

e Gelieferte Produkte und an wen REEorT: 3

Hoeveelheid

Invoeren en Printen

21
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IMIS FOOD NACHVERFOLGUNG
ERP ERGANZUNG: INTERNE RUCKVERFOLGUNG

' QAssurance iMIS real-time food management - [RM Invoer]

Tools Help

RM Nummer RMDDOOQ s o s shakian

Leverancier everancier 003 07 e FCE 16d
ar

Grondstof rondstof 005 -

Batch Leverancier

Lbmit

RMO3303
bl
THT :-:'“

Aantal Colli / 2 Pracuct Code

Hoeveelheid e

i TH1
Opmerkingen 7-6- 1004

kvt L
i palll gl st

IMIS

Bath Lavwvancms A Colh  Shat Cobonlh Dnie Sobouh Wdanst Vel D

);r-u-—‘r—., Y ] [JY ¥

2 D nullQ.com
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IMIS FOOD INTRANET
DAS INTRANET- UND PORTALSYSTEM

> iMIS Food Intranet
v Handbuch
v Gesetzgebung
v Kalender

¥r, 20 Apr

v Planung von QA-Aktivitaten — Legends

< printbaar

v/ Durchgefiihrte Kontrollbegehungen

> Ubersichten

v/ Planung =
v/ Durchgefiihrte Kontrollbegehungen | _ | ﬁiil

> Zugelassene Produktspezifikationen

> Dokumentationssystem

> Portal: Sie kénnen festlegen, welche Informationen

auch uber das Internet zuganglich sind

nullQ.com
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IMIS FOOD INTRANET: AKTIONSLISTE

> Ticket-System fur

v/ Malsnahmen aus Begehungen und

Kontrollen
v Mallnahmen aus Audits
v Mallnahmen aus Konsultationen

v Beschwerden

£ Support Center Home (-3 Open a New Ticket [} Check Ticket Status

Open a New Ticket

Please fill in the form below to open a new ticket.

Contact Information

Email Address *
Full Name *

_Pnone Number

Help Topic

General Inquiry v

Ticket Details
Please Describe Your Issue

Issue Summary *

‘ Dashboard Users Tasks Tickets Knowledgebase

‘ 5! Open - [ My Tickets = [ Closed - [ Search ~ B New Ticket
| Q | [advanced]
= Open

Ticket 4+ Last Updated + Subject + From
[ E811145 12 9224 PM i test#2 QA support

[ E 866740 12f 9 4:44 PM (=] Mathijs Geerlings
Test ticket creatie vanaf QAssurance ...

[ [E852215  1212/19 1:07 PM & omschrijving iMIS Audit
Select: All None Toggle
Page: [1] Export

Priority + Assigned To
Normal

Normal

Normal

nullQ.com



IMIS FOOD INTRANET
LUR VERWALTUNG VON BETRIEBSMATERIALIEN

Ubersicht Regeln
in Produktionsbereichen

HACCP training

* Gefihrdungsanalyse und kritische Kontrolipunicte

« For alle, die mit Lebensmittein arbeiten

* Lebensmittelsicherheitssystem auf der Grundiage emer
Risikoanalyse

* Obligatorisch seit 1998, Gberwacht von der
Lebensmittel- und Produktionsbehdrde

GEFAHRENANALYSE

* Gefahrenanalyse bedeutet, dass die potenziclen
Gefahren aller Schritte der Lebensmittelzubersitung
ermittelt und analysiert werden missen

* Es gibt drei Arten von Gefihrdungen;

» Physikalische Gefihrdungen

hemische Gefahren
mikro-)biologische Gefihrdungen

CCP-ANALYSE

* Analyse der kritischen Kontrolipunite (CCP)

» Erkennen Sie die Punkte, an denen bel der
Lebensmittelhygiene und -sicherheit etwas schvef
gehen kann

» RegelmaBige Uberprifung deeser Punkte

pe)

HACCP IN DER PRAXIS

ANALYSE: PHYSIKALISCHE GEFAHREN

* Bei physischen Gefahren handelt s sich in der Regel
um Fremdkdrper wie Metaliteiichen, Glas, Knochen
oder Steine, die Schnittwunden im Mund verursachen,
Zihne abbrechen, 2um Ersticken fihren oder den
Magen-Darm-Trakt perforieren kdnnen.

* Dazu gehdven verschiedene Materialien, 2. 8. vom
Land, vom Tier, Glasgegenstinde, Metaligegenstinde
ww. Im Gegensatz zu chemischen und biclogischen
Gefahven sind physikalische Gefahren oft sichtbar und
spirbar

|
GEWAHRLEISTUNG: EINGABEKONTROLLE

verilssige Lieferanten
Guste Produktspezifikationen
Geschiossene Kihikette
Verfalisdatum des Produkts
* Verpackungsmethode

Vollstindige Bedeckung
der Haare

Nicht essen (auch keine
Medikamente), trinken
oder rauchen

Durchfall oder Krankheit
melden

Arbeitskleidung an, alle
Knépfe geschlossen

Sauberes Schuhwerk
tragen

Es ist verboten,
Medikamente mit in den
Produktionsbereich zu
nehmen.

Haufiges Wechseln
oder Waschen der
Handschuhe bei der
Arbeit mit unverpackten
Produkten

Kein Schmuck (glatter
Ehering erlaubt)

Hinde waschen

Wunden oder
Infektionen melden

Keine Koffer/

Taschen und externe
Schreibmaterialien in der
Produktion erlaubt

nullQ.com
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IMIS FOOD UPDATES GESETZGEBUNG,
GEFAHREN UND NORMEN

_n e

>|nhalt

v Gesetzgebun
v/ Normen

v Gefdhrdungen und Risiken

28

& Wetgeving

iMIS Food Wetgeving
Bad Bug Book FDA

ENG Biotosin

Parasites
ENG Pathogenic bacteria
ENG Pe

& IMIS Product groepen
& NVWA deskundigheidsverklaringan

NVWA Informatiebladen
NYWA Kennisbladen

Registrations

ENG Pathogenic bacteria

ENG Pathogenic bacteria

Growth  Growth

Pathogenic species Morphology Morphology factors factors
Gramm Form, mobiity

Hydrophia, sobria,  Neg Rod, mobile

cavia

Cereus Rod (3-5 umlength 1 A (soms.
wide) spore Fa)

Jenuni, col Ma 315

Botuinum 7 sper Rod (4-8 um long and

categorized intoxins: 0,812 um wide; type

4,8,C1,D,EF.G) 7 um wide),
spore forming

Pertringens (fi An, litle

pes on categorized fum wide), spore 02 also
on formedt forming possible.
enterctoxins: A tn E)

Coli (also O157)

Growth
factors,
()

40420

10,0480

P:10-45
NP: 3345

45,5
(EHEC)

Growth Growth  Growth Growth

factors factors factors factors
pHr awr %
404100 <,

P>085 P<10
NP:50-90 NP: 50,87 NP: <§

7 =095

<10(6)

General, Mainly in waste
water

Spores can be found
everywhere.

Gut flora of warm-
blooded animals such as
irds.

Spores are generaly
presert everywher
soll, water (especially
type E).

Can be found
everywhere; type Ais
found the most.

Humar: EHEC: also
itestine flor:
(mainly calves).

Everyw

Food product

Fish products, meat,
vegetables and il

Rice, starch rich products,
pudding, sauce, herbs, spices
and dairy.

Meat

honey are cortaminated with
some spores.

het food products
with high protein amounts that
are not cooled fast enough
after heat treatment
(mestproducts)

With human faeces
contaminated animal feed,
EHEC: meat, mik (raw)

Unknown

108 (75%
ofthe
cases)
500

02 ugtoxin

> 10 (EHEC)

nullQ.com

Ziekte

Infection: diarthe, stomach ache and
vomitting.

Poisoning (Tox. 1) and infection (Tox. 2)

Infection: Stomach ache, diarrhea, feve
‘sometimes meningts.

Poisoning by this very toxic neurotoxin;
deadly unless t is treated in time.

Infection: toxinforming in smallntestine
leading to stomach and intestine compleints
ch &s stomach ache, diarrhea, mortait

low.

Infection by EHEC group of wich E coi
O0157:H7 (hamburger

severe; the mortaity is around 35%.

of healthy individuals leads to flu

Opmerkingen

Colonies have a sirilar as other

e iform bacteria)
therefore not always known.
Tox 1 is very heatstable; importar
to prevent growth.

Growth does not tal
feed, Rtis senstive for drying out.
Estimated is that 12-15% (around
00.000) o all
gastroerterits in NL is caused by
this bacteria.
Nitrte preverts the development of
spores; toxin is heat sensitive.
Growth s only possible in food
thatis noot conserved enough.
honey has caused botulism in
babys
Considering the fact that spores
forming could occur everywhere
are prevertive measurements
focussed on inhikition of arowth

No outbreaks yet in NL, while
E.coli 0157:H7 did il US and
Great Britain. This species is able
to endure organic acids.
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IMIS FOOD HELPDESK DIE UNTERSTUTZUNG

> |nhalt

v Gesetzgebung und HACCP-Studien

v/ Qualitdtsnormen

V' Inspektionsrunden

v Etikettierung & Spezifikationen

v/ 24 Stunden am Tag fir Rickrufe verfiigbar

>Software

v Unterstiitzung bei der Nutzung der Software
v Ferniibernahme des PCs

v Import und Export von Daten

v Unternehmensspezifische Berichte

v/ Handheld-Einsatz, Scannen und Beschriften
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Member of L. GBAGROUP

nuTlQ GmbH
Goldtschmidtstr. 5
21073 Hamburg

T +49 40 797172-870
F +49 40 797172-270
info@nuTIQ.com

Folgen Sie uns auf: LinkedIn XING

nuTlQ GmbH Sitz: Hamburg, HGB 158669, Amtsgericht Hamburg, USt-ID: DE 326 574 726
Geschaftsfuhrer: Kai Plinke, Thomas Unger

Der Inhalt der Prasentation ist urheberrechtlich geschutzt und
darf nicht ohne das Einverstandnis der nuTIQ GmbH verandert sowie
fur kommerzielle oder private Zwecke genutzt werden.
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